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KAKOVOSTNE ZAHTEVE NAROCNIKA

Opomba: V tem dokumentu izraz »naro¢nik« pomeni posamezni javni zavod, ki bo z izbranim
ponudnikom sklenil okvirni sporazum. Izraz se uporablja za vsakega posameznega javnega
zavoda, vklju¢enega v predmetno javno narocilo.

Vsa ponujena Zivila morajo v celoti ustrezati vsem veljavnim predpisom, normativom in
standardom, ki veljajo na podrocju zivil (proizvodnje / pridelave, predelave, obdelave,
pakiranja, skladiS€enja in transporta) v Republiki Sloveniji in EU.

Prav tako morajo ustrezati (v kolikor so dostopna na trzis€u) Smernicam za prehranjevanje v
vzgojnoizobrazevalnih zavodih dostopno na sledeCem naslovu:
https://www.gov.si/assets/ministrstva/MVI/Dokumenti/Osnovna-sola/Smernice-za-
prehranjevanje-v-V1Z-2024.pdf

Ponudniki morajo upostevati pri pripravi svoje ponudbe vso pozitivho zakonodajo s podrocja
Zivil ter njihove omejitve oz. prepovedi, predvsem pa, da:
- zivali ne smejo biti krmljene z GS krmo
- zivali in izdelki oz. njihovi produkti so hranjeni s krmo brez dodatkov ribje in mesno-
perne moke
- ponudniki na zahtevo naro¢nika posredujejo certifikat, da njihove surovine, izdelki in
derivati (soja, koruza, krompir, ogrscica ipd.) niso gensko spremenijeni.

Zivila morajo biti neopore¢na in ne smejo vsebovati sestavin, ki so $kodljive zdravju ali
sestavin, ki bi z veljavnimi predpisi presegale vrednost vsebovanja posameznih sestavin v
zivilih, Zivila ne smejo vsebovati GSO — gensko spremenjene organizme.

Dobavitelj se zavezuje, da ponujena in kasneje dobavljena zivila ne bodo vsebovala naslednjih
sestavin iz zuzelk: o predelane in posuSene li¢inke mokarja - Tenebrio molitor, 0 zamrznjene,
posusene in v prah zmlete kobilice — Locusta migratoria, o celi toplotno obdelani in zamrznjeni,
posuseni in praskasti ter razmas&eni prah hiSnih murnov (Cricek) — Acheta domesticus in o
zamrznjene, v obliki paste, posuSene in v prahu liC¢inke malega mokarja - Alphitobius
diaperinus.

Ponudnik mora naro¢niku ponuditi prehranske artikle I. kvalitete. Naroénik zeli, da
ponudniki ponudijo lokalno pridelana zivila z viSjo kakovostjo iz shem kakovosti
(evropske in nacionalne sheme kakovosti — izbrana kakovost, integrirana pridelava,
Demeter, Biodar, biodinami¢na pridelava...) z vidika vec€je svezine in nizjih okolijskih
obremenitev pri prevozu, torej lokalna zivila slovenskih pridelovalcev in predelovaicev.
S tem bo prehrambena veriga ¢im krajsa in oglji€ni odtis €¢im manjsi (Uredba ZeJN, Ur.l.
§t. 51/17, 64/19, 121/21, 132/23 in 43/25).

Za zagotovitev kvalitete mora ponudnik zagotoviti tudi, da so prehranski artikli v ustrezni
embalazi in na ustrezen nacin pripeljani naro¢niku. PodrobnejSe zahteve so opisane v
Priro¢niku z merili kakovosti za zivila v vzgojno-izobrazevalnih ustanovah (v nadaljevanju
Priro¢nik), dostopnem na Portalu GOV.SI:
https://www.gov.si/assets/ministrstva/MIZS/Dokumenti/Sektor-za-predsolsko-
vzgojo/Dokumenti-smernice/PRIROCNIK Z MERILI KAKOVOSTI.pdf
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Vsa ponujena Zzivila morajo v celoti ustrezati vsem veljavnim predpisom, normativom in
standardom, ki veljajo na podrocju zivil v Republiki Sloveniji in EU.
Ustrezati morajo tudi naslednjim pravilnikom:
e pravilnik o aditivih za Zivila, pravilnik o aromah,
e pravilnik o najvedji dovoljeni vsebnosti transmas&obnih kislin v Zivilih
e Uredba o blazilnih ukrepih in referen¢nih ravneh za zmanj$anje prisotnosti akrilamida
v zivilih
pravilnik o ekstrakcijskih topilih,
vsem pravilnikom, ki urejajo podrocje krmljenja zivali,
pravilnik o sploSnem oznacevanju predpakiranih zivil,
pravilnik o sploSnhem oznacevanju Zivil, ki niso predpakirana,
pravilnik o koli¢inah predpakiranih izdelkov,
pravilnik o sladkorijih,
pravilnik o metodah za ugotavljanje skladnosti pogojev minimalne kakovosti sladkorjev,
namenjenih za prehrano,
e pravilniku o kakovosti soli in
e pravilniku o specifikaciji kmetijskih pridelkov oziroma Zivil.

Za lazjo pripravo ponudbe je v obrazcih predracuna pri posameznih zivilih naveden naziv
izdelka ali proizvajalca. Ponudniki lahko ponudijo tudi enakovredna Zivila drugega proizvajalca
ali imajo drugo blagovno znamko, vendar pa morajo le-ti po kvaliteti in lastnostih popolnoma
ustrezati razpisanim. Navedba » in/ali enakovredno« se uporablja skladno s 42. ¢lenom
Direktive 2014/24/EU, ki dolo€a, da je sklicevanje na posamezno blagovno znamko, tip ali
posebno poreklo izjemoma dovoljeno, ko ni mogo€e dovolj natancno in razumljivo opisati
predmeta narocila in e se s tem navajanjem ne daje prednost nekaterim podjetjiem ali
proizvodom.

Zahteve naroCnika glede posameznih sklopov Zivil

SVEZE MESO / EKO SVEZE MESO / LASTNA PROIZVODNJA, PRIDELAVA ALI REJA
Sveze meso mora ustrezati vsem veljavnim zakonskim zahtevam o kakovosti, mikrobioloSki
neoporecénosti, koli¢inah pesticidov in drugih snovi, hormonov, antibiotikov in mikotoksinov,
veljavnih v RS (EU). Poleg tega mora ustrezati vsem zakonskim predpisom o veterinarsko
sanitarni kontroli pred in po zakolu Zivali in vsem predpisom o veterinarskih pogojih za
proizvodnjo in dajanje na trg, veljavnih v RS (EU).

Sveze meso v prometu mora biti oznaceno v skladu z veljavnimi zakonodajnimi predpisi.
Ponudnik mora naroCniku ponuditi ceno, v kateri je Ze vklju¢eno konfekcioniranje mesa in
mesnih izdelkov na podlagi zahtev naroCnika (zrezki, mleto meso, kockice, oz. po naro€ilu,
brez kosti, vidne mascobe in veznega tkiva; narezana salama ipd., imeti pa morajo ustrezne
gramature po kosih npr. hrenovke, zrezki). Dobavitelj je dolzan na spremni dokumentaciji
oznaciti kategorijo dobavljenega mesa. Dobavitelji bodo morali dostaviti meso in mesne
izdelke v transportnih sredstvih s hladilnimi napravami in zagotoviti neprekinjeno hladno verigo
v skladu s HACCP sistemom.

Mleto meso mora biti zmleto na isti dan, kot je dostava naro¢niku.

Meso mora biti lepega, svezega videza in |. kakovostnega razreda. Kjer je to zahtevano, mora
biti izkoscic¢eno, razrezano na manjSe dele, pri tem pa je potrebno odstraniti vso odve¢no
masc¢obo in loj. Naroénik zahteva meso, ki je pravilno ulezano in transportirano. Razrez na
zrezke in mletje se bo pripravljalo po dogovoru. Cena konfekcioniranega mesa in izdelkov
mora biti enaka ceni mesa in izdelkov v kosu. Meso in izdelki ne smejo biti okuZeni z zdravju
Skodljivimi mikroorganizmi ali vsebovati toksicne snovi.
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Transport svezega mesa se mora vrSiti v hlajenih prevoznih sredstvih, ki so ustrezno higiensko
vzdrzevana in v katerih je zagotovljeno ohranjanje temperature sveZzega mesa med —0,5°C do
max. +4 °C, mletega mesa do 2 °C, mesnin do 4 °C. Ohlajeno sveZze meso mora biti
dostavljeno v PVC ali kovinskih posodah znotraj oblozenih s €istim materialom, ki ne prepusc¢a
vode in masti, kosti morajo biti dostavljene v primerni embalaZzi, lo€ene od mesa. Sveze meso
ne sme imeti neprijetnega vonja.

Dobavitelj mora imeti izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (nadzor kriti¢nih tock) in
tekoCe voditi proizvodno dokumentacijo o tem postopku. Na eksplicitno zahtevo jo je potrebno
predloziti pooblas&eni osebi naroCnika najkasneje v 30 dneh od uradne zahteve.

Ponudnik mora zagotoviti pravilno oznacevanje mesa v skladu z Zakonom o standardizaciji in
drugimi predpisi, ki veljajo v Republiki Sloveniji.

Izbrani dobavitelj mora na spremni dokumentaciji (dobavnici) oznaciti poreklo oziroma izvor
mesa, dokazilo, da Zivali ob zakolu niso bile starejSe od 30 mesecev, &t. obrata in veterinarsko
potrdilo v skladu z veljavnimi predpisi. Pri dnevni dobavi eko mesa bo dobavitelj prilozil Se
ustrezen certifikat o poreklu mesa. Naro¢nik si pridrzuje pravico od dobavitelja zahtevati
potrdila o odkupu Zzivine oz. lastni vzreji in potrdilo veterinarskega zavoda o zdravstvenem
stanju posSiljike. Ponudnik mora naroCniku dobavljati sveze, ohlajeno meso. Zamrznjeno,
globoko zamrznjeno, odmrznjeno meso in presno meso bo naroénik zavrnil. Izbrani dobavitelj
mora zagotoviti, da odstopanja v tezi posameznega kosa niso vecja od +/- 3%, za enak procent
pri teZi ne sme odstopati celotna dobavljena koli€ina mesa oz. mesnih izdelkov. Ne glede na
vrsto mesa, narocnik zahteva oci§¢eno meso — 0 % odpadka.

Blago z oznako »Bio ali Eko« ali Lastna proizvodnja, pridelava ali reja mora biti oznaceno v
skladu z zakonskimi zahtevami, ki veljajo za ekoloSka zivila ali za lastno proizvodnjo.

MESNI IZDELKI/EKO MESNI IZDELKI

Morajo vsebovati minimalno koli¢ino kemicnih aditivov in morajo biti viSje kakovosti. Ponudnik
mesnih izdelkov mora na zahtevo naroCnika le-temu posredovati poro€ila o rezultatih
mikrobioloSkih in kemi¢nih analiz ter na vsakih 6 mesecev potrdilo o zdravstveni ustreznosti
zZivil (laboratorijske izvide in veterinarsko spri¢evalo - upostevali se bodo rezultati analiz
pooblascenih laboratorijev za kemijsko in mikrobioloSko analizo Zivil - regijski Nacionalni
laboratorij za zdravje, okolje in hrano, NLZOH in Nacionalni institut za javno zdravje, NIJZ.
Trajne in poltrajne klobase in suhomesnati izdelki naj bodo pakirani v kartonskih Skatlah, ki
morajo biti znotraj oblozene s Cistim, belim, papirjem ali folijo iz plasti¢nih mas, obarjene
klobase, pe€enice, klobase za kuhanje pa v plasti¢no ali kartonsko embalazo, katera je znotraj
prevle€ena s plasti¢tno maso.

Pri mesu in mesnih izdelkih mora biti v ceni vstet razrez, mletje in pakiranje mesa (kocke,
trakovi, zrezki in drugo ...), vseh salam. Velja tudi za druge izdelke. Ponudnik se zaveze, da
bo zagotavljal strokovno in kakovostno rezanje, mletje, tol€enje in dostavo svezega mesa in
mesnih izdelkov v celotnem pogodbenem obdobju. Naroénik bo narocal tudi koli¢ine po kosih.

NA ZAHTEVO NAROCNIKA MORAJO BITI MESO IN MESNI IZDELKI VAKUUMSKO
PAKIRANI (PO KOSIH).

Okus vseh mesnih izdelkov mora biti prilagojen starosti otrok (manj slani, manj mastni in
zacinjeni, brez ojaCevalcev okusa). Mesni izdelki morajo vsebovati minimalno koli€ino
kemicCnih aditivov in morajo biti viSje kakovosti. Po potrebi naro€nik naroCa tudi narezano
salamo, cena narezane salame mora biti enaka ceni v kosu. Salama mora biti narezana na isti
dan, kot je dostava narocniku.
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Blago z oznako »Bio ali Eko« ali Lastna proizvodnja, pridelava ali reja mora biti oznaceno v
skladu z zakonskimi zahtevami, ki veljajo za ekoloSka zivila ali za lastno proizvodnjo.

PERUTNINSKO MESO IN IZDELKI/EKO PERUTNINSKO MESO IN MESNI IZDELKI

Sveze meso mora ustrezati vsem z zakonom predpisanim pravilnikom o kakovosti,
mikrobioloSki neoporeénosti, koli€¢inah pesticidov in drugih snovi, hormonov, antibiotikov in
mikotoksinov, veljavnih v RS (EU). Poleg tega mora ustrezati vsem pravilnikom o veterinarski
in sanitarni kontroli tako zivali pred zakolom in po zakolu in vsem predpisom o veterinarskih
pogojih za proizvodnjo in dajanje na trg, veljavnih v RS (EU). SveZe meso perutnine mora biti
v prometu oznaceno v skladu z veljavnimi zakonodajnimi predpisi.

Pri perutninskem mesu bo naro¢nik narocal le perutninsko meso razreda A in sicer v skupnem
pakiranju. Na dobavnici morajo dobavitelji navesti ime proizvajalca, poreklo in navesti razred
dobavljenega mesa. Kosi morajo biti nepoSkodovani, Cisti, brez tujega vonja, prosti vidnih
krvnih madezev, brez zdrobljenih kosti ali anatomskih deformacij, dobro izoblikovani, mesnati,
brez vidne mascobe. Narocnik bo narocCal le sveze in ohlajeno perutninsko meso. Zamrznjeno,
globoko zamrznjeno ali odmrznjeno perutninsko meso bo naroénik zavrnil.

Sveze meso mora biti mikrobioloSko neopore¢no, med nakladanjem, transportom in
razkladanjem zasciteno s PVC folijo.

Ne glede na vrsto mesa, naro¢nik zahteva ociS¢eno meso — 0 % odpadka. Transport
ohlajenega sveZega mesa perutnine se sme vrsiti s prevoznimi sredstvi, ki so ustrezno
higiensko vzdrzevana in v katerih je zagotovljeno ohranjanje ¢imbolj konstantne temperature
svezega mesa, ki v globini misic ni vi§ja od + 4°C. Sveze meso mora biti med transportom in
razkladanjem zasciteno s higiensko ustreznim materialom, ki ne prepus€a vode in masti.
Prevazati se sme samo v kovinskih in plasti¢nih posodah ali kartonskih Skatlah.

Ponudnik perutninskih izdelkov mora zagotoviti tudi individualno pakiranje in rezanje, salam,
Sunk in ostalih izdelkov. Teza individualnega pakiranja je od 50 g dalje. Individualno pakiranje
se naroCa v skladu s potrebami naro¢nika. Dobavitelj mora narocniku na njegovo zahtevo
predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov (proizvajalno
specifikacijo izdelkov in hranilne vrednosti izdelkov), ki bodo sluZile za izracune celodnevnih
jedilnikov. Ponudnik naj zagotovi dobavo iste vrste izdelka na isti dan z istim najkrajSim rokom
uporabe. Naroc¢nik lahko zahteva vzorce izdelkov iz sklopa in natan¢no deklaracijo izdelka
glede sestave. V primeru, da bo obstajal sum na mikrobioloSsko oporeénost ali kemijsko
neustreznost izdelka, bo ponudnik dolzan dostaviti rezultate mikrobioloskih oz. kemijskih
analiz. Upostevali se bodo rezultati analiz pooblas€enih laboratorijev za kemijsko in
mikrobioloSko analizo Zivil (regijski Nacionalni laboratorij za zdravje, okolje in hrano, NLZOH
in Nacionalni in&titut za javno zdravje, NIJZ).

Pri perutninskem mesu in perutninskih mesnih izdelkih mora biti v ceni vstet razrez, mletje in
pakiranje mesa (kocke, trakovi, zrezki in drugo ...), vseh salam. Velja tudi za druge izdelke.
Ponudnik se zaveze, da bo zagotavljal strokovno in kakovostno rezanje, mletje, tolCenje in
dostavo svezega mesa in mesnih izdelkov v celothem pogodbenem obdobju. Naroénik bo
narocal tudi koli¢ine po kosih, npr.: 140 beder ...

NA ZAHTEVO NAROCNIKA MORAJO BITI MESO IN MESNI IZDELKI VAKUUMSKO
PAKIRANI (PO KOSIH).

Blago z oznako »Bio ali Eko« ali Lastna proizvodnja, pridelava ali reja mora biti oznaceno v
skladu z zakonskimi zahtevami, ki veljajo za ekolo$ka zivila ali za lastno proizvodnjo.
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JAJCA/EKO JAJCA

Jajca morajo ustrezati vsem veljavnim predpisom v RS in EU o kakovosti in neopore¢nosti.
Nadzor nad proizvodnjo jajc mora nadzirati ustrezen republiSki zavod, dobavitelj pa mora
zagotavljati ustrezen transport, s katerim bo zagotovljena konstantna temperatura izdelka do
max. 10 stopinj. Ponudnik jajc mora na vsakih 6 mesecev narocniku posredovati potrdilo o
zdravstveni ustreznosti zivil (laboratorijske izvide in veterinarsko spri¢evalo). Ponudnik mora
imeti tudi vpeljan sistem dela po HACCP za proizvodnjo in promet z zZivili in teko€e voditi vso
potrebno dokumentacijo. Proizvajalec/ponudnik mora predloziti potrdilo za rejo kokoSi nesnic.
NaroCnik zahteva jajca »A« razreda, glede na maso razvr§¢ena v razred, ki je naveden v
predracunu. Biti morajo popolnoma sveza, brez priokusa krmila. Pakirana morajo biti na platoje
in v zbirno kartonsko embalazo, cela posiljika mora biti oznaena z istim rokom uporabe oz.
datuma pakiranja in enake razvrstitve v razrede glede na kakovost in maso. Jajca morajo biti
brez prisotnosti organskega onesnazenja (fekalije, kri..). Ne smejo biti natrta in morajo biti brez
razpok v lupini in membranah. Ponudnik mora zagotoviti dostavo jajc, ki niso starejSa od 3 dni.
Jajca morajo biti Zigosana z registrsko Stevilko proizvajalca, oznacbo o nacinu reje in drzave
porekla.

Blago z oznako »Bio ali Eko« ali Lastna proizvodnja, pridelava ali reja mora biti oznaceno v
skladu z zakonskimi zahtevami, ki veljajo za ekoloSka zivila ali za lastno proizvodnjo.

ZAMRZNJENE RIBE

Blago in izdelki morajo ustrezati vsem predpisanim pravilnikom o kakovosti, mikrobioloSki
neoporec¢nosti in koli€¢inah toksi¢nih snovi. Zamrznjeni izdelki morajo biti pakirani v kartonski
embalazi, znotraj oblozeni s Cistim materialom, ki ne prepusa vode. Posamezni bloki
zamrznjenega izdelka morajo zaradi lazjega loCevanja biti zaSCiteni z nepropustnim
materialom. Uvozen izdelek v izvirnem pakiranju mora na embalazi imeti deklaracijo v
slovenskem jeziku, ki mora vsebovati vse zakonsko dolo¢ene parametre. Ponudnik mora na
spremni dokumentaciji (dobavnici) za ribe oznaciti poreklo oziroma izvor rib. Ponudnik mora
zagotoviti pravilno oznacevanije rib v skladu z Zakonom o standardizaciji in drugimi predpisi, ki
veljajo v Republiki Sloveniji in EU(oznagen mora biti datum zamrznitve in rok uporabe ter
oznaka zdravstvene ustreznosti).

Na zahtevo naro¢nika mora ponudnik predloziti potrdilo veterinarskega zavoda o
zdravstvenem stanju poSilike. Odmrznjene in ponovno zamrznjene ali slabo zamrznjene ribe

bo narocnik odklonil. Ponujene ribe in vodni organizmi morajo biti oCiSCeni in |. kakovostnega
razreda.

Fileji mora biti brez koZe in brez kosti, njihova teZa mora biti od 180 do 200g. Po odtajanju se
fileji ne smejo sprijemati. Plasti filejev morajo biti med sabo lo¢ene s folijo. Pri termi¢ni obdelavi
fileji ne smejo razpadati. Ribe morajo biti zamrznjene po plasteh, s tem da je ena plast en sloj
rib (ne v kocki).

Dobavitelj mora zagotoviti dobavo izdelka, pri katerem na dan dobave ni pretekla vec kot
polovica celotnega roka uporabe. Izdelki morajo biti embalirani in oznaceni v skladu z veljavno
zakonodajo. Temperatura zamrznjenih rib oz. izdelkov mora biti stabilna in med transportom v
celotnem izdelku vzdrZzevana vsaj na —18°C. Dobavitelj mora blago dostaviti v transportnih
sredstvih s hladilnimi napravami in tako zagotoviti neprekinjeno hladno verigo v skladu s
HACCP sistemom.

V ponujenih artiklih — zivilih s transma&€obnimi kislinami (zivilih, ki vsebujejo palmovo olje in
margarine) je stopnja transmascobnih kislin pod dolo&eno mejno vrednostjo.
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KONZERVIRANE RIBE

Ribje konzerve morajo vsebovati samo ribe, ki izpolnjujejo pogoje, doloCene s predpisi.
Vsebovati ne smejo ribjih glav, oci, Skrg, plavuti in drobovja. Pakirane morajo biti v hermeti¢no
zaprti embalazi, napolnjene z ustreznim medijem in sterilizirane. Medij je lahko rafinirano
rastlinsko olje, olj¢no olje, paradiZnikova omaka, lastni sok, marinada. Mediji se lahko me&ajo
med seboj, razen oljénega olja, ki se ne sme mesati z drugimi olji. Kakovost olja mora ustrezati
pravilnikom.

SVEZE RIBE
Sveze ribe morajo priti do porabnika v nepretrgani hladni verigi brez uporabe konzervansov.
Biti morajo higiensko neoporecne. Meso mora biti ¢vrsto. Vonj mora biti svez in nevpadljiv.

Poleg tega morajo sveze ribe ustrezati vsem zahtevam pravilnika o kakovosti, deklariranosti
in pogojih transporta.

MLEKO IN MLECNI IZDELKI / EKOLOSKO MLEKO, MLECNI IZDELKI

Mleko in mlecni izdelki morajo glede kakovosti, zdravstvene ustreznosti, pogojev za
proizvodnjo in promet z Zzivili Zivalskega izvora, oznalevanja ustrezati vsem veljavnim
zakonodajnim predpisom v RS (EU). Na dobavnici mora poleg vseh ostalih zakonsko
dolocenih podatkov, ponudnik navesti tudi poreklo mleka in mlecnih izdelkov.

Naro€nik bo naro€al mle¢ne pijaCe, izdelke iz fermentiranega mleka in mle¢ne izdelke po
komadih ali kilogramih oz. litrih ter ni dolzan prevzeti transportnega pakiranja. Dobavitelji pa
se bodo morali drzati tudi zahtev glede odvoza povratne in nepovratne embalaze.

Postopki predelave in distribucije morajo biti taki, da mikrobioloSka kontaminacija izdelka ob
pravilnem ravnanju ni mozna. Dobavitelj mora blago dostaviti v transportnih sredstvih s
hladilnimi napravami in tako zagotoviti neprekinjeno hladno verigo v skladu s HACCP
sistemom. Med prevozom temperatura pasteriziranega mleka, ki se prevaza v cisternah, malih
pakiranjih, posodah in vr¢ih, ne sme presegati + 4 °C, temperatura mlecnih izdelkov ob dostavi
ne sme presegati 6°C, sladoleda pa -18 °C.

Embalazna enota mleka mora biti takSna, da se mleko med transportom ne razliva, da se
izklju€¢i moznost sekundarne kontaminacije in da je manipulacija v kuhinji enostavna.
Embalazne enote box 10/1 ali ve¢ in TR 1/1 morajo biti zlozene v primernih, higiensko
neopore¢nih embalaznih nosilkah. Na zahtevo naronika mora biti omogo¢eno rezanje in
individualno pakiranje raznih vrst sirov po predracunu, pri Eemer se cena ne spremeni.

Upravicenost reklamacij nastane takrat ko:
e je mleko in mle¢ni izdelki z vidnimi napakami na embalazi (napihovanje, slabo varjeni
pokrovcki, mehanske poskodbe, ki so posledica manipulacije med transportom)
e je mleko in mle¢ni izdelki neznacilnega vonja, okusa in barve
o mleku in mle€nim izdelkom, ki so imeli ob dobavi prete€en rok trajanja.

Na vsaki embalazni enoti mora biti pri celotni dnevni dobavi isti rok trajanja. Mle¢ni izdelki
morajo vsebovati tak % mlecne mascobe in biti pakirani v tako embalazno enoto, kot je
navedeno v razpisu. Dobavitelj mora zagotoviti varnost Zivil v skladu prehranske politike in
drzavne zakonodaje.

Blago z oznako »Bio ali Eko« mora biti oznaeno v skladu z zakonskimi zahtevami, ki veljajo
za ekoloSka Zivila. Obvezna je predaja mleka ter ostalih izdelkov znotraj zgoraj navedenih
skupin med voznikom in odgovornim delavcem naroc¢nika.
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KRUH IN PEKOVSKO PECIVO / KRUH IN PEKOVSKO PECIVO BREZ ADITIVOV IN
KONZERVANSOV

KRUH IN PEKOVSKO PECIVO BREZ ADITIVOV Z MANJSO VSEBNOSTJO SOLI / EKO
KRUH IN PEKOVSKO PECIVO / SLASCICE IN PECIVA / PECIVO IZ VZHAJANEGA TESTA
Vsi izdelki morajo biti dnevno svezi, dovolj pe€eni, ne smejo vsebovati zdravju Skodljivih snovi
(toksinov, patogenih mikroorganizmov,..), organolepticne lastnosti morajo ustrezati
predpisanim normativom, zlasti pa ne smejo prekoraciti z zakonskimi predpisi doloCene
koli¢ine aditivov, barvil in ostalih kemi¢nih substanc.

NaroCnik zahteva od dobavitelja stroge higienske normative v celothem procesu proizvodnje
in distribucije v skladu s predpisi oziroma HACCP sistemom. Kruh in izdelki morajo biti
zasciteni v ustrezni embalazi (PVC, kartonska,..), ki onemogoCa kakrSnekoli drobljenje,
lomljenje ali stik z zdravju Skodljivimi snovmi. Naro¢nik zahteva kakovostno dostavo. Kruh in
ostali izdelki ne smejo biti zmeckani, biti morajo v Cisti embalazi in primerno zasciteni, da med
transportom ne bi priSlo do okuzbe ali poSkodovanja izdelkov.

Skladno s svojimi potrebami, bo naro¢nik zahteval ustrezen razrez kruha (rezine debeline 1,5
cm, pakirane v prozorno folijo) in po potrebi tudi ostalih proizvodov. Cene tako obdelanih zivil
mora biti enaka cenam v kosu. Obvezna je predaja kruha med voznikom in odgovornim
delavcem naro¢nika. Blago z oznako »Bio ali Eko« mora biti ozna¢eno v skladu z zakonskimi
zahtevami, ki veljajo za ekoloska zivila.

Ponudnik mora, v primeru, da bo izbran, dostavljati Zivila pod navedenimi sklopi v koli¢inah in
v pakiranju, kot ga bo zahteval in potreboval naro¢nik. V nasprotnem primeru bo
neupostevanje narocila naro¢nika krsitev pogodbe. Ponudniki morajo pri pripravi ponudbe
upostevati gramature dolo€enih artiklov oz. ponudbo pripraviti v skladu z normativi in standardi,
ki veljajo za naroCnika in jih naroCnik tudi zahteva.

V ponujenih artiklih - Zivilih z asparaginom in sladkorji stopnja navedenih ogljikovih hidratov
taka, da v procesu ne nastaja preseZena vrednost akrilamida oz. da v gotovem izdelku ni
presezena vrednost akrilamida. V HACCP dokumentaciji imamo sprejete blazilne ukrepe za
zmanjSanje prisotnosti akrilamida v Zivilih.

V ponujenih artiklih - Zivilih s transmascobnimi kislinami (zivilih, ki vsebujejo palmovo olje in
margarine) je stopnja transmascobnih kislin pod dolo&eno mejno vrednostjo.

ZAMRZNJENI IZDELKI IZ TESTA

lzdelki ne smejo vsebovati zdravju S$kodljivih substanc (toksinov, patogenih
mikroorganizmov,..), zlasti pa ne smejo prekoraciti z zakonskimi predpisi dolo¢ene koliine
aditivov, barvil in ostalih kemi¢nih substanc, organoleptiCne lastnosti morajo ustrezati
predpisanim normativom.

Dobavitelj je dolzan dostaviti blago v transportnih sredstvih s hladilnimi napravami, tako da se
hladna veriga ne prekine.

Transport globoko zamrznjenih pekarskih izdelkov mora omogocati ohranjanje konstantne
temperature zamrznjenih zivil na —18 °C ali nizje.

Naroc¢nik zahteva od dobavitelja stroge higienske normative v celotnem procesu proizvodnje,
skladi$€enja in distribucije v skladu s predpisi in HACCP sistemom.

Velikost posameznega kosa (cmoki, svaljki,..) mora omogociti oblikovanje otroske porcije.
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NaroCnik ni dolzan sprejeti transportnega pakiranja in po potrebi lahko naro€a tudi po
posameznih komadih.

V ponujenih artiklih — zivilih s transma&€obnimi kislinami (zivilih, ki vsebujejo palmovo olje in
margarine) je stopnja transmascobnih kislin pod dolo€eno mejno vrednostjo.

ZITA IN MLEVSKI IZDELKI / TESTENINE DURUM/EKOLOSKA ZITA IN MLEVSKI IZDELKI
/EKO PISKOTI

Vsi izdelki morajo ustrezati vsem predpisanim pravilnikom o kakovosti, mikrobioloSki
neopore¢nosti in koli¢inah toksi¢nih snovi. Organolepti¢ne lastnosti morajo ustrezati
predpisanim normativom, dobavitelj pa mora zagotoviti stroge higienske normative v procesu
proizvodnje, skladis€enja in distribucije v skladu s predpisi in HACCP sistemom.

Moke morajo glede kakovosti, zdravstvene ustreznosti in oznaCevanja ustrezati vsem
veljavnim zakonodajnim dolo€bam veljavnim v RS (EU). Moka mora biti iz prvorazrednih
surovin.

Testenine morajo biti valjane iz durum moke in se po 1,5 ure po tem, ko so skuhane in stojijo
pri temperaturi 75- 85 stopinj C, ne smejo razkuhati. Testenine morajo biti pakirana v embalazo
primerna za zivila. Pakiranje mora biti v originalni enoti, izdelek mora biti zas&iten pred
zunanijimi vplivi. Zivilo v kartonasti transportni embalazi mora biti dodatno za$giteno z ovojnim
materialom.

Dobavitelj mora zagotoviti dobavo izdelka, pri katerem na dan dobave ni pretekla vec kot
polovica celotnega roka uporabe.

Blago z oznako »Bio ali Eko« mora biti oznaeno v skladu z zakonskimi zahtevami, ki veljajo
za ekoloska Zivila.

SVEZE SADJE IN ZELENJAVA / EKO SVEZE SADJE IN ZELENJAVA /EKO SEMENA
Sveze sadje in zelenjava morajo ustrezati vsem veljavnim predpisom o kakovosti in
neopore¢nosti blaga. Zazeleno je, kjer je to mogocle, da je blago domacdega/slovenskega
(lokalnega) izvora.

Vsako dostavo mora spremljati ustrezen dokument iz katerega so razvidne vse lastnosti
dobavljenega blaga in poreklo. Embalaza je last dobavitelja, ki mora zanjo poskrbeti in sproti
odvazati. NaroCnik pokriva samo stroSke odpadka, ki so posledica lupljenja, odstranitve
koreninskega dela ter minimalni odstotek kala skladno s Pravilnikom o kakovosti sadnih,
zelenjavnih in gobjih izdelkov ter pektinskih preparatov. Prekomerni kalo, ki nastane zaradi
neustreznega transporta, Skodljivcev, bolezni ali drugih dejavnikov, krije dobavitelj.

Vsi izdelki morajo biti primerne zrelosti, svezi, ¢vrsti, brez vidne zunanje vlage, brez tujega
vonja, brez primesi prsti ali drugih primesi in |. kakovostnega razreda, posamezni kosi pa
morajo odgovarjati porcijskemu normativu, prilagojenim prehrani otrok. Velikost, razvitost,
oblika in barva posameznih sadezev oziroma vrtnin mora biti primerna sorti, iz katere izhaja.
Transport svezega sadja se mora vrSiti v za to namenjenih ustrezno higiensko vzdrzevanih
prevoznih sredstvih, ki morajo omogocati transport obcCutljivega svezega sadja pri konstantni
za sadje najprimernejsi temperaturi (do 12 °C).

Dobavitelj mora blago dostaviti v transportnih sredstvih s hladilnimi napravami tako, da
zagotovi neprekinjeno hladno verigo v skladu s HACCP sistemom.
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V primeru, da bo obstajal sum na kemijsko neustreznost sadja (prevelika prisotnost gnojil,
sredstev za zatiranje Skodljivcev in Skropiv), bomo vzorec poslali na analizo v pooblas¢en
laboratorij, stroSke analize pa bo nosil ponudnik oz. pridelovalec.

Blago z oznako »Bio ali Eko« mora biti oznaeno v skladu z zakonskimi zahtevami, ki veljajo
za ekoloska Zzivila.

OSTALO SVEZE IN SUHO SADJE

Sadje mora biti sveze, primerne zrelosti, nepoSkodovano in zahtevanega kalibra ter brez
dozorevanja pripravljeno za konzumiranje. Naro¢nik zahteva porcijsko sadje, tako da teza
posameznega sadeza ne prekorali normativa za prehrano otrok oz. 100-120 g, za banane pa
150 g. Naro¢nik zahteva sadje ekstra kakovosti (breskve, ¢esnje, marelice, slive, jagode,
limone, grozdje...). V primeru, da kaliber sadja posamezne vrste ekstra kakovosti presega
zahtevan kaliber, naro¢nik zahteva sadje |. kvalitete.

Pakiranje: banane morajo biti pakirane v kartonski embalazi, tako da so zaScCitene pred
zunanjimi vplivi. V vsaki embalazni enoti morajo biti banane istega porekla, sorte in kakovosti,
na vsaki pa mora biti deklaracija, ki vsebuje zakonsko zahtevane podatke.

ZAMRZNJENO SADJE IN ZELENJAVA

lzdelki ne smejo vsebovati zdravju S$kodljivih substanc (toksinov, patogenih
mikroorganizmov,..), zlasti pa ne smejo prekoraciti z zakonskimi predpisi dolo¢ene koli¢ine
aditivov, barvil in ostalih kemi¢nih substanc, organoleptiCne lastnosti morajo ustrezati
predpisanim normativom.

Dobavitel] mora blago dostaviti v transportnih sredstvih s hladilnimi napravami in tako
zagotoviti neprekinjeno hladno verigo v skladu s HACCP sistemom.

KONZERVIRANO SADJE IN ZELENJAVA

Vlozeno sadje in zelenjave mora glede kakovosti, vsebnosti dodatkov, zdravstvene
ustreznosti, oznaCevanja..., ustrezati vsem veljavnim predpisom v RS (EU). Pasterizirano
sadje mora imeti barvo, vonj in okus, ki so znacilni za sadje.

Vlozena sadje in zelenjave morata biti |. kvalitetnega razreda in take sorte, ki je najbolj
primerna za konzerviranje. Vsa vlozena zelenjava mora biti brez kemi¢nih konzervansov.
Vse vrste vlozenega sadja in marmelad morajo biti brez kemi¢nih konzervansov (razen
porcijska in gastro pakiranja) in sladil.

Pasterizirano sadje mora imeti barvo, vonj in okus, ki so lastni sadju iz katerega je. Ne sme
vsebovati ve€ kot 10% razkuhanih plodov. Minimalna koli¢ina sadja v kompotih mora biti 45%,
razen jagodni kompot min. 38% sadja, kompot viSnja min. 44% sadja, kompot gozdni sadezi
min. 36% sadja.

Paradiznikov koncentrat mora imeti vsaj 28-30% suhe snovi in ne sme imeti dodanih kemicnih
konzervansov za podaljSevanje obstojnosti.

SADNI SOKOVI/EKOLOSKI SOKOVI

Vsi izdelki morajo ustrezati vsem predpisanim pravilnikom o kakovosti, mikrobioloSki
neoporec¢nosti in koli¢inah toksi€nih snovi. Sadni sokovi ne smejo vsebovati umetnih sladil in
konzervansov. Dodatne kakovostne zahteve so opredeljene v obrazcu predracuna.
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Blago z oznako »Bio ali Eko« mora biti oznaeno v skladu z zakonskimi zahtevami, ki veljajo
za ekoloska Zivila.

OLJE

Izdelki morajo imeti ustrezno deklaracijo. Zivila morajo biti |. kvalitete. EmbalaZza in prevoz
morajo biti v skladu z veljavnimi pravilniki. Prevoz mora biti opravljen na nacin, da se prepreci
zunanje vplive.

Jedilna rastlinska olja so zivila, ki so sestavljena iz gliceridov masc€obnih kislin, pridobljenih
izklju€no iz rastlin. Vsebujejo lahko tudi manj$e koli¢ine drugih mas&ob, ki so naravno prisotne
v mascCobi oziroma olju. Izdelkom se lahko dodajajo aditivi v skladu s predpisi. Konzervansi
niso dovoljeni. Glede kakovosti morajo jedilna rafinirana rastlinska olja morajo biti brez tujega
in Zarkega vonja in okusa.

Jedilna nerafinirana in jedilna hladno stiskana rastlinska olja morajo glede kakovosti
izpolnjevati naslednje pogoje: imajo znacilno barvo, okus in vonj, znacilna za to olje, brez
tujega in Zarkega vonja. Naj ne vsebujejo vec kot 0,05% necisto€ ter naj vsebujejo najve¢ 0,4%
vlage in hlapnih snovi.

CAJI/BIO CAJI )
Izdelki morajo imeti ustrezno deklaracijo. Zivila morajo biti |. kvalitete

Caji morajo biti v razsutem stanju in v filter vrekah, kjer naroénik navaja v obrazcu predraduna.
Pri proizvodnji Cajev se lahko glede na tehnoloSko upravi€enost uporabljajo aditivi v skladu s
predpisom, ki ureja aditive in Cistost aditivov v zivilih ter arome v skladu s predpisom, ki ureja
arome. Embalaza in prevoz morajo biti v skladu z veljavnimi pravilniki.

Sadni €aj je izdelek, pripravljen iz posuSenega sadja, iz katerega se s poparjenem, prevretjiem
ali namakanjem dobi ¢ajni napitek. Kot sadni €aj se lahko oznadi tudi ¢aj, ki vsebuje mesanico
surovin, Ce le-ta vsebuje najmanj 50% sadnega deleza.

Kot zelis€ni €aj se lahko oznadi tudi ¢aj, ki vsebuje mesanico surovin, Ce le-ta vsebuje najman;
50% rastlinskih zeli8€. ZeliS¢ni €aj je izdelek, pripravljen iz posusenih cvetov, listov, nadzemnih
delov, korenin, plodov, sadezev, semen in drugih delov rastlinskih surovin ali iz meSanice teh
surovin, iz katerih se s poparjenem, pregretjem ali namakanjem dobi €ajni napitek. ZeliS¢ni €aj
se lahko pripravi iz suhega sadja, Sipka, zelenjave, robidovega listja, jagodovega listja,
bezgovega cvetja in drugih primernih rastlin ali iz meSanice teh surovin.

Blago z oznako »Bio ali Eko« mora biti oznaceno v skladu z zakonskimi zahtevami, ki veljajo
za ekoloska Zivila.

OSNOVNA ZIVILA (SPLOSNO PREHRAMBENO BLAGO)

Izdelki morajo imeti ustrezno deklaracijo. Zivila morajo biti I. kvalitete. EmbalaZza in prevoz
morajo biti v skladu z veljavnimi pravilniki. Prevoz mora biti opravljen na nacin, da se prepreci
zunanje vplive.

Riz mora biti v skladu z vsemi predpisi in zahtevami naro¢nika. RiZeva zrna morajo pri kuhanju
enakomerno nabrekniti, obdrzati svojo obliko, se ne smejo zlepiti ali razkuhati. Vonj in okus
kuhanega riza morata biti znacilna za vrsto in sorto in ne smeta vsebovati dodatnih tujih vonjev
in okusov, lahko vsebujejo najve€¢ 15% vode. Izdelek mora biti embaliran v skladu z vsemi
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veljavnimi predpisi in obstojen pri sobni temperaturi. Prevoz mora biti opravljen na nacin, da je
izdelek zasciten pred zunanjimi vplivi.

Vsi ostali izdelki morajo biti v skladu z vsemi veljavnimi predpisi in zahtevami naroCnika.
Hranjeni morajo biti na nacin, da se ohrani njihova kvaliteta. Glede na vrsto izdelka morajo biti
ustrezne barve, arome in okusa, ki je znacilen za posamezni izdelek.

V ponujenih artiklih - zivilih z asparaginom in sladkorji stopnja navedenih ogljikovih hidratov
taka, da v procesu ne nastaja preseZena vrednost akrilamida oz. da v gotovem izdelku ni
presezena vrednost akrilamida. V HACCP dokumentaciji imamo sprejete blazilne ukrepe za
zmanjSanje prisotnosti akrilamida v zivilih.

V ponujenih artiklih — Zivilih s transmas€obnimi kislinami (Zivilih, ki vsebujejo palmovo olje in
margarine) je stopnja transmascobnih kislin pod dolo&eno mejno vrednostjo.

DIETNA ZIVILA

Kadar je pri posameznem artiklu zahtevana odsotnost doloCenega alergena, artikel ne sme
vsebovati navedenega alergena niti v sledovih, razen e je v tehniCni specifikaciji
posameznega artikla izrecno dolo¢eno drugace.

Ponudnik mora za zahtevane izdelke zagotoviti ustrezne deklaracije proizvajalca oziroma
druga dokazila, iz katerih je razvidna odsotnost zahtevanega alergena.

Izdelki morajo biti oznaceni skladno z veljavno zakonodajo s podro¢ja oznagevanja alergenov
v Zivilih, proizvodnja in pakiranje pa morata biti izvedena na nacin, ki prepre€uje navzkrizno
kontaminacijo z alergeni.

NarocCnik si pridrzuje pravico do preverjanja ustreznosti izdelkov in zahtevane dokumentacije.
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